MENU COLEGIO LA PURISIMZ

ELABORADO EN COCINA PROPIA
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** Todos los dias tienen opcion a tomar leche.
alérgenos. El tomate frito, el jamén de york y el lomo son sin gluten para todos.

6 ** |_os alumnos con intolerancia a alguno de estos alimentos dispondran siempre que sea posible de un menu igual con sustitutos de los




